Menu oktober 2026

Tors

1110

Pandekagé rhéd rhafmelade

Irsk stuvning med sennep og rgdbeder
Tilvalg: Rugbrgd

Fre 2/10 |Forloren hare med vildtsauce, kartofler og Blomkalssuppe med brgd
redkal

Lar 3/10 | Stegt kylling med persille, skysauce, kartofler og | Romfromage med
dampet romanescoblanding kirsebaersauce

(indeholder alkohol)
Son 4/10 |Bankekgd med rodfrugtmos og asier Gammeldags ablekage med
fladeskum

Man 5/10 | Hvidkalsrouletter med muskatsauce, kartofler og | Solbzersuppe med flgdeskum
dampet bgnner

Tirs 6/10 | Paprikagryde (svinekad,l@g,champignon Abrikosgrad med meelk/flade
gulerod,peberfrugt), kartofler og dampede
blomkal

Ons 7/10 |Fiskefrikadelle med dildsauce, kartofler og Pastinaksuppe med brgd
dampet gulerodsmix
% fisk: Dildfrikadeller med dildsauce, kartofler
og dampet gulerodsmix

Tors| 8/10 |Paneret flaesk med persillesauce, kartofler og Henkogt paere med racreme
dampet grentsagsblanding med romanbgnner

Fre 9/10 |Frikadeller med skysauce, kartofler og coleslaw |Rismelsgrad med kanelsukker
m/ redkal 0og smar

Lar 10/10 |Kalvesteg med skysauce, kartofler og Citronfromage med fladeskum
bgnnesalat

Sen | 11/10 |Kylling kardinal (kylling i fad m/ porrer og Vaniljeis med blabzersauce
champignon), kartofler og dampet majsblanding

Man | 12/10 |Stegt medister med skysauce, kartofler og Risengred med kanelsukker,
ovnbagte rodfrugter smgr

Tirs 13/10 |Dampet lakseruller (Rgdspaettefilet m/ Rgdgrad med flgde

laksemousse) med hollandaisesauce, kartofler
og broccoli

Farvekode anbefales at spise til forret

Farvekode anbefales at spise til dessert
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% Fisk: Dampet kylling med hollandaisesauce,
kartofler og broccoli

Ons | 14/10 |Hakkebgf med blgde lag,svampesauce,og Kartoffelsuppe med timian og
Ka(;tOffel Pommes croquettes og bagt tomat. ristet bacon
ag

Tors| 15/10 |Greaeskfarsbrgd med paprikasauce, kartofler og |Hgnsesalat med brad,
Broccoliblanding Pyntet med karse og tomat

Fre 16/10 |Kalkungryde med kartofler og dampet banner Hyldebaersuppe med fladeskum

Lar 17/10 | Glaseret skinke med stuvet granlangkal og Keernemaelksfromage med
kartofler jordbaersauce

Seon | 18/10 |Forloren benlgse fugle (svinekad, bacon) /AEDbleteerte med flgdeskum
skysauce, kartofler og dampet Grgntsags
blanding

Man | 19/10 |Farseret porre med skysauce, kartofler og Kirsebaer grgd med meaelk/flade
dampet romanescoblanding

Tirs 20/10 |Enebaergryde med kartofler og dampet gulerod |Henkogte abrikoser med

ingefaercreme

Ons | 21/10 |Stegt lever (kalvekgd) med blgde Iag, skysauce, | Mandelbudding med saftsauce
kartofler og syltede radbeder
% indmad: Hakkebaf m/ blgde I@g skysauce,
kartofler og syltede radbeder

Tors| 22/10 |Kylling i karry, serveres med ris og dampede Blommegrgd med maelk/flade
eerter

Fre 23/10 |Dampet fisk med grentsagssauce, kartofler Mannagrgd med kanelsukker og
%fisk:<dampet kylling med smar
grgntsagssauce, kartofler

Lar 24/10 |Radvinsmarineret nakkesteg med rgdvinssauce, | Ananasfromage med flgdeskum
kartofler og ovnbagt pastinak

Son | 25/10 |Revelsben med fladekartofler og redkalssalat Henkogt paere med racreme
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Mén |

26/10

Flerkornsgféd m/ —

Laksefrikadeller med stuvet spinat og kartofler
%fisk: Reget medister med stuvet spinat og blommekompot
kartofler
Tirs | 27/10 |Millionbgf (okse) m/ kartofler og dampet gulerod | Bldbzer muffins m/ creme fraiche
Ons | 28/10 |Frikadeller med stuvet hvidkal og kartofler, Tricolo is med vafler
redbede
Tors| 29/10 |Dampet kylling, dijonsauce, kartofler og dampet | Tomatsuppe med suppehorn
blomkalsblanding
Fre [30/10 Krebinetter med skysauce, kartofler og Graeskarsuppe med brad
smarstegt rosenkal
Ler | 31/10 Rullesteg m/ svesker og skysauce, kartofler og | Appelsinfromage m/ fladeskum

redkal
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